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Theaterdebatte als Publikumsmagnet

KONTROVERS Bei der ersten dffentlichen Debatte iiber das
Projekt Theaterplus wurden in der Alten Kaserne die Stiihle
knapp. Auf der Biihne und im Saal gingen die Emotionen hoch,
besonders bei den Abrissgegnern.

Soll Winterthur an seinem Stadt-
theater festhalten und in den
néchsten 20 Jahren 12 bis 20 Mil-
lionen Franken in die Instandhal-
tung investieren? Oder soll der
Stadtrat priifen, den 36-jéhrigen
Bau abzureissen und an gleicher
Stelle einen privat finanzierten
Neubau mit Kongresshotel, Woh-
nungen und Theatersélen zu er-
moglichen?

Die Meinungen schienen am
Mittwochabend in der Alten Ka-
serne schon vor der Diskussion ge-
macht. Das fing bei den zwei Gast-
gebern an: Die Standortférderung
Winterthur hatte die Vorstudie zu
Theaterplus eigenhindig in Auf-
trag gegeben. Den zweiten Gastge-
ber, den Kiinstlerverein Café des
Arts, graut dagegen vor diesen Pla-
nen. «Wir sind fiir die Kunst und
nicht fiir Theaterplus», stellte Pri-
sidentin Katharina Henking klar.

Heimspiel der Abrissgegner

Auch unter den iiber 200 Zuhore-
rinnen und Zuhorern waren die
Positionen mehrheitlich schon
gemacht, wie Moderator Jakob
Bichtold, stellvertretender Chef-
redaktor des «Landboten», per
Handaufruf feststellte. Etwa
80 Prozent des Publikums waren
entschiedene Abrissgegner. Ein
Heimspiel fiir den Theaterverein,
der schon vor Jahresfrist 6600
Unterschriften gegen die Kon-
gresshaus-Pléne gesammelt hatte.

Stadtprisident und Kulturvor-
steher Michael Kiinzle (CVP) be-
tonte in seinem Einstiegsreferat,
heute seien die Vorzeichen an-
ders. «Der Stadtrat hat sich seither
ganz klar dazu bekannt, den Gast-
spielbetrieb in seiner heutigen
Qualitdt und Grosse weiter zu
unterstiitzen. Diskutiert wird nur,
in welchem Haus er stattfinden
soll.» In Zeiten wo die Stadt ihre
Investitionen von 120 auf 60 Mil-
lionen Franken pro Jahr herun-
terfahre, habe ein privat finanzier-

«Ja, wir haben
kommunikativ

dazugelernt.»

Beat Schwab,
Vorstandsmitglied der
Handelskammer

ter Neubau das Potenzial zur Win-
win-Situation, so Kiinzle: Die
Stadt spare Renovationsmillio-
nen, das Theater kriege moderne
Infrastruktur und einen zweiten
Saal, und ganz Winterthur erhalte
ein Wahrzeichen und einen wirt-
schaftlichen Impuls. «Das neue
Gebiude konnte das i-Tiipfelchen
auf dem Aufbruch sein, den Win-
terthur durchmacht, etwa auf dem
Sulzer-Areal und in Neuhegi»,
doppelte Beat Schwab nach, Vor-
standsmitglied der Handelskam-
mer und Wortfithrer der Theater-
plus-Initianten.

«Dann bauen Sie Thr Kon-
gresshaus doch bitte auch dort-
hin», entgegnete Martin Bern-
hard, Prisident des Theaterver-
eins. Den Wirtschaftskreisen
hinter der Idee sei das Theater
egal, sie wollten ihr Kongress-
haus. «Doch sie haben gemerkt,
dass das in der Bevolkerung ein
Reizwort ist und haben ihre
Kommunikation weich gespiilt.»
«Das Theater stand von Anfang
an im Zentrum», widersprach
Schwab. «Aber ja, wir haben
kommunikativ dazugelernt.»

Architekt Heiner Zumbrunn,
ehemaliger Prisident des KMU-
Verbandes, sieht Theaterplus gar
als moglichen Heilsbringer fiir
das Theater. «Als ehemaliger
Profi-Cellist weiss ich, wie es um
die Finanzierbarkeit der Kultur
steht», sagte er. «Und ich bin
iiberzeugt, ohne eine Mantel-
nutzung hat das Theater Winter-
thur keine Chance, die nichsten
30 Jahre zu iiberstehen.»

Grundsétzlichen Protest gegen
das Primat des Sparens kam von
Alex Freihart, einem ehemaligen
Direktor des Stadttheaters. «Man
kann nicht ein bisschen Theater
haben, so wie eine Frau nicht ein
bisschen schwanger sein kann.»
Zudem zweifelte er die Machbar-
keit an: «Wo wollen Sie auf diesem
engen Areal noch einen zweiten
Saal und ein Hotel von der Grosse

«Man kann nicht
ein bisschen

Theater haben.»

Alex Freihart,
ehemaliger Direktor Stadttheater

Winterthur konnte WM-
Ort werden — im Faustball

SPORT Der Verband Swiss

Faustball will die WM 2019
in die Schweiz holen,

und zwar nach Winterthur.
Die Chancen stehen gut.

Winterthur als Austragungsort
einer Weltmeisterschaft: In vier
Jahren kdnnte es so weit sein.
Gestern kiindigte der nationale
Faustballverband die Kandidatur
der Schweiz fiir die Austragung im
Jahr 2019 an. In Winterthur,
heisst esin einer Mitteilung, habe
sich eine «breit aufgestellte Tri-
gerorganisation» formiert. Die
Kandidatur wird von der Stadt
Winterthur unterstiitzt sowie von
vielen Sportverbinden und der
Dachorganisation Swiss Olympic.
Laut Plan sollen alle Spiele im
Fussballstadion Schiitzenwiese
durchgefiihrt werden. Ein Pub-
likum von 8000 Zuschauern und
eine Grossleinwand sollen fiir ein
«Faustballfest» biirgen.

Konkurrenz aus den USA

Bislang galt im Faustball: Wer fiir
die Austragung kandidiert, erhilt
die WM zugesprochen. Diesmal
hat sich jedoch Konkurrenz an-
gekiindigt, wenngleich mit eher
schlechten Aussichten: Der noch
junge Verband der USA meldet
ebenfalls Interesse an der Durch-
fithrung an. Die Vergabe erfolgt

am Weltverbandskongress am
kommenden Mittwoch anlésslich
der aktuellen WM in Argentinien.

Man erwarte den Zuspruch der
anderen Verbinde, heisst es bei
Swiss Faustball. Die Schweiz bie-
te eine professionelle Organisa-
tion, und sie férdere den Faustball
seit Jahrzehnten weltweit.

Schweiz ist Weltspitze

Im Faustball ist die Schweiz eine
Macht. Erst kiirzlich hat der Ver-
ein Faustball Widnau den Welt-
pokal gewonnen. Letztmals wur-
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de 1999 eine WM der Minner in
der Schweiz ausgetragen.
Faustball dhnelt Volleyball: Die
Spieler schlagen den Ball {iber ein
Netz und versuchen, den Gegnern
den Riickschlag zu erschweren.
Im Unterschied zum Volleyball
darf der Ball jedoch einmal den
Boden beriihren, nicht indessen
das Netz. Das Faustballspielfeld
ist grosser als das Volleyballfeld,
eine Mannschaft hat aber einen
Spieler weniger (ndmlich fiinf),
wodurch jeder einzelne viel mehr
Raum abdecken muss. qu

Vielleicht bald auf der Schiitzi: Schweizer Faustballer an der WM 2011. df

eines Parkhotels hinklotzen?» Wie
das im Detail aussehe, miisse der
Investoren- und Architekturwett-
bewerb zeigen, sagte Schwab. «Ich
hoffe, wir konnen uns in zwei Jah-
ren hier treffen und iiber tolle Ent-
wiirfe internationaler und lokaler
Architekten diskutieren.»
Christoph Magnusson, FDP-
Gemeinderat, bekannte sich als
Einziger auf dem Podium dazu,
noch keine Meinung gefasst zu
haben. Als er andeutete, dass das
heutige Theater nicht alle von
Freihart aufgelisteten Bedingun-
gen an ein Theater erfiille, schall-
te ihm aus dem Publikum ein der-
art giftiges «Doch!» entgegen,
dass er erschrak und Moderator
Jakob Bichtold sich genotigt sah,
einzugreifen. Er konne sich

ie klassischen Winterge-
D miise wie Pastinaken,

Bodenkohlrabi, Randen
oder Petersilienwurzeln haben
in den letzten Jahren den Weg
vom hintersten Gestell des Bio-
ladens in die Kiichen der Sterne-
restaurants geschafft. Zu Recht
sind in letzter Zeit zahlreiche
Kochbiicher zu dem Thema er-
schienen. Mein Liebling sind Pe-
tersilienwurzeln. Sie kommen ab
Ende Oktober frisch auf den
Markt. Auf den ersten Blick se-
hen sie der Pastinake zum Ver-
wechseln dhnlich, beide gehdren
zur Familie der Wurzelgemiise.
Die Petersilienwurzel ist etwa 3
bis 5 Zentimeter dick und 20
Zentimeter lang, die Wurzel der
Pastinake etwa doppelt so lang.
Auch ihr Kopfteil ist deutlich di-
cker. Die Petersilienwurzel ist
deutlich aromatischer als die
Blattpetersilie, ihr Geschmack
lasst sich als kréftig und wiirzig
beschreiben. Wie Sellerie ver-
hilft ein Stiick mitgekochte Pe-
tersilienwurzel Suppen und
Schmorgerichten zu mehr Aro-
ma. Sie kann aber viel mehr. Ge-
kochte, gebratene oder piirierte
Petersilienwurzel schmeckt gut
als Beilage zu Fisch und Fleisch.
Rohe Petersilienwurzel verleiht
Salaten einen Extra-Kick. Peter-
silienwurzeln einfach wie Riiebli
schilen und weiterverarbeiten.

Eine richtige Aromabombe ist
der Petersilienwurzeldip aus
Meret Bisseggers Buch «Meine
Gemiisekiiche fiir Herbst und

durchaus vorstellen, sich einst fiir
den Status quo starkzumachen,
wenn ihm die neuen Pline
schlecht oder zu riskant erschie-
nen, sagte Magnusson. Doch miis-
se es moglich sein, diese Pline
iiberhaupt kennen zu lernen und
sachlich zu diskutieren.

«Das ist rekordverdachtig»

«Es ist logisch, dass das Theater
Emotionen weckt», entgegnete
Bernhard. «Tausende Winter-
thurerinnen und Winterthurer
haben intensive Erinnerungen an
dieses Haus. Es ist ein Volkshaus
im besten Sinn.» Die Theaterplus-
Initianten ritten eine «Attacke auf
die Kultur» im Namen des Profits.
«Einintaktes Stadttheater nach 40
Jahren abzureissen ist rekordver-

Wintergemiise
ans Licht geholt

dichtig», sagte auch Freihart. «Das
gibt es in keiner anderen Stadt.»
Wihrend einer mehrjéhrigen Um-
bauphase gingen im grossen Stil
Abonnenten, Arbeitsplitze und
Reputation verloren, warnte der
frithere Theaterdirektor.

Bei der Schlussfrage, welchen
Titel man dem «Theater ums
Theater» geben wiirde, schlug
Architekt Heiner Zumbrunn den
Fassbender-Titel «Angst fressen
Seele auf» vor. «Aus lauter Angst
vor Verinderung wird in der
Schweiz alles Neue instinktiv ab-
gelehnt.» Schwab gab sich kon-
zilianter: «Gut Ding will Weile
haben», sagte er. Es gebe keine
Eile, das Projekt werde noch viele
Jahre brauchen, bis es abstim-
mungsreif sei. Michael Graf

Winter». Dafiir 300 g Petersi-
lienwurzel in grobe Stiicke
schneiden, 3 Stingel Zitronen-
gras flach klopfen und alles zu-
sammen mit 1 Prise Kréutersalz
in eine Pfanne geben und knapp
mit Wasser bedecken. So lange
kochen, bis das Gemiise weich
und das Wasser fast eingekocht
ist. Zitronengras entfernen und
abkiihlen lassen. 3 El Zitronen-
saft dazugeben und piirieren, da-
bei 3-4 El gerostetes Walnussol
dazulaufen lassen, bis die Masse
emulgiert. Abschmecken und
kiihl stellen.

Unvergleichlich samtig
schmeckt eine Petersilienwur-
zelsuppe: 450 g Petersilienwur-
zeln und 100 g Kartoffeln schi-
len und wiirfeln. 1 Zwiebel fein
witrfeln. Alles in 2 E1 O] andiins-
ten und mit 800 ml Gemiisefond
und 200 ml Rahm auffiillen, auf-
kochen und zugedeckt 20-25
Minuten bei kleiner Hitze ko-
chen. Mit dem Schneidstab fein
piirieren, mit Salz, Pfeffer und
Muskat wiirzen.

Etwas Farbe in den Teller lie-
fert ein Pumpernickeltopping.
Dafiir pro Person eine halbe
Scheibe Pumpernickel mit den
Fingern zerbroseln und in etwas
Butter in der Bratpfanne unter
stindigem Wenden anbraten.

Eine kleine Leckerei mit
Suchtfaktor sind Petersilienwur-
zel-Chips. Einfach die Wurzel
in diinne Scheiben schneiden
und in Ol oder Butter knusprig
braten. Eva Kirchheim




